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MERCIMEKLI BOREK

2 adet yufka

1 su barda@i yesil mercimek
1 adet sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 corba kasigi salca

1 tath kasigi kimyon
Tuz

Karabiber

1/2 demet maydanoz
2 adet sivri biber

1 cay bardagdi sivi yag
1 cay bardagi su

Mercimekleri haglayip stiziin. Rendelenmig sogani tereyaginda kavurun. Sal¢a ve dogranmis sivri biberleri de
ekleyip pisirin. Baharatlari ve kiyilmis maydanozu da katip ocaktan alin. Bu arada su ve yagi karistirin. Yufkalari,
aralarina bu karigimdan slrerek Ust Uste koyun ve tg¢genler halinde kesin. Genis tarafina daha énce
hazirladiginiz mercimekli i¢cten koyup sarin ve tepsiye dizin. 190 derecedeki firinda 35 dakika pisirin.
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