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ZEYTINYAGLI KEREVIZ

2 adet kereviz

2 adet patates

1 adet havug

2 adet sogan

1/2 gay bardagi siviyag

3 corba kasig bezelye

3 corba kasigi tepeleme tozseker
1/4 limonsuyu

1 cay bardagi su

tuz

Kerevizleri elma dilimi seklinde dograyalim. Ayni sekilde havug ve patatesleri de dograyalim. Soganlari piyaziik
dograyalim. Siviyagi tencereye aktarip tzerine dogranmis soganlari ve havuglari katalim. Birlikte 2-3 dk.
soganlar pembelesene dek kavuralim.Uzerine bezelyeleri ekleyelim. Ardindan dogranmig kereviz ve patatesleri
ekleyelim. Tozsekeri, limonsuyunu, tuzu ve suyu ekleyelim. Kisik ateste sebzeler yumusayana dek hi¢
karistirmadan pisirelim. Tencerede sogutup, servis yapalim.

Fotograf "sahbaz" tarafindan génderildi. 09.04.2015
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