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PATLICAN FIRINDA

1 adet patlican

200 gr. kavrulmus kiyma
1 ¢corba kasigi un

1 ¢corba kasigi tereyag
Dilimlenmis domates
Dilimlenmis yesil biber
Kiyllmig sogan

1 cay kasigi seker
Rendelenmig peynir
Ufalanmis ekmek

Tuz

Patlicanlari soyduktan sonra dilim dilim dograyin. Tuzlu suya atarak haglayin. Suyunu sizerek ¢ikarin. Firina
konacak bir kabi yaglayin. Tereyagdi baska bir kapta eriterek unla karistirin. Patlicanlarin Gzerine doékin.
Domates, pismis kiyma yesil biber, sodan, tuz ve seker ilave ederek orta sicakliktaki firnda 5 dakika kadar

pisirin.
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