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NARLI TIRAMISU

Elif Korkmazel

2 su bardagi sut

2 ¢orba kasiJi un

1 cay bardad seker

1 paket vanilya

1 paket labne peyniri

1 yumurta sarisi

2 corba kasiJi kakao

1 paket kakaolu pasta keki
300 gram taze nar taneleri

Oncelikle kremast igin tencerede yumurta sarisi, siit, un, seker ve vanilya iyice ¢irpin. Ocak tizerine alip
karistirarak koyulasincaya kadar pismeye birakin. Ocaktan alip i¢ine labne ve vanilyayi ekleyin. Ara sira
karistirarak sogumaya birakin. Daha sonra igine nar tanelerini igine ekleyin. Pasta kekini sitle ya da sekerli
kahve ile 1slatip arasina ve Uzerine kremadan surin. Krema soguyunca tzerine bolca kakao serpin. Daha sonra
dilimleyip hepsini ayri bir servis tabaginda aktarip ikram edebilirsiniz. Soguk servis yapin.
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