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KREM SANTILI KEK

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

200 ml (1 su bardagi) buzdolabinda sogutulmus st
4 yumurta

255 g (1,5 su bardag) toz seker

100 ml (1 cay bardadi) sivi yag

100 g (1 su bardag@i) 6guttilmis ceviz

4 yemek kasigi rom

275 g (2,5 su bardag@i) un

1 posget Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
Uzeri icin:

1 poset Dr. Oetker Bitter Glazir

Krem santiyi soguk sit ile 2-3 dakika ¢irpin.

Yumurta ve toz sekeri bir gatal yardimi ile kar haline gelinceye kadar ¢irpin. Catal ile giromaya devam ederek
sirasityla sivi yagi, ¢irpilmis krem santiyi, cevizi, romu, un ve hamur kabartma tozunu ilave edin. lyice
karistirdiktan sonra elde ettidiniz yumusak hamuru yaglanmig 24x38 cm boyutlarindaki kaliba dékin ve pisirin.
Finndan ¢ikartip sogumaya birakin.

Glazlr posetini kaynatiimig ve 1-2 dakika sogumaya birakilmis suya koyup 5 dakika bekletin. Sudan masa ile
¢ikartin, kenarindan kesin ve kekin tizerine yayin. Glazir donuncaya kadar bekletip dilimleyerek servis yapin.
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