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MISIR GEVREKLI KURABIYELER

1 su bardagi misir gevregi
2-5 yemek kasig margarin (oda sicakliginda)
1 fincan aycicek yag

1 su bardagi seker

1 su bardagi ceviz

1 su bardagi kuru Gzim

1 yumurta

1 yemek kasigi yogurt

1 yemek kasigdi tahin

1 yemek kasigi targin

1 yumurta aki

1 su bardagi un

Margarin, aycicek yagi, seker, kuru Gzim, yumurta, yodurt, tahin ve targini karistirin. Ardindan bu karigima unu
ekleyin. (EGer hamur elinize yapigiyorsa ekstra un ekleyebilirsiniz.) Cevizi robottan gegirip bu karigima ekleyin.
Hamurdan minik parcalar koparip ceviz blyukliginde toplar hazirlayin ve Uzerine hafif¢e bastirarak yassi hale
getirin. Bu toplan énce ¢irpilmig yumurta akma, sonra misir gevregine batirip tepsiye dizin. 160 derece firinda
yaklasik 15 dakika boyunca, Uzerleri pembelesene kadar pisirin.
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