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BALLI KURABIYE

Malzemeleri:

1/4 bardak elenmis un

1/2 cay kasigi kabartma tozu
1/4 bardak margarin

1/4 bardak seker

1 yumurta

1/4 bardak bal

1/4 bardak kiyilmig ceviz

1/8 kasigi karbonot

1 tutam tuz

Yapiligt:

Yagdi sekerle birllkte dlizgin bir gériinis alincaya kadar ezin ve igine yumurtayi kirarak ilave edin.Kuru
malzemeyi eledikten sonra, ezdiginiz seker, st ve yumurtanin igine kuru malzemeyi, bali ve cevizi sirayla ilave
edin. Sonra buna silindir sekli verip, buzdolabina 1 saatten fazla tutun. lyice soguduktan sonra ince dilimler
halinde keserek yaglanmis firin tepsine dizin sicak firinda 10 dk kadar pisirin servis yapin.

ML® Bal Topu icin tiklayin
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