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SALAMURA

Necip Usta

1600 gram iri tuz

50 gram guhergile (potasyum nitrat)
3 adet defne yapragi

1 corba kasigi ardic

1 corba kasigi tane karabiber

2 kahve fincani tozseker (100 gr.)

2 dis sarmisak

6 adet karanfil

1) Hepsini birlikte bir tencereye koyup 2 dakika kaynatiniz.
2) Sonra temiz bir tilbentten stizduriiniz, sogutunuz ve kullanmaniz i¢in hazirdir.

Not: Salamuralar dikkatle, dlgtlerek kullaniimali, berrak ve temiz olmalidirlar. Salamura, areometre ile 6lgalUr.
Yukarida hazirladiginiz salamura 14 derecedir. Igerisine 1 yumurta biraktiginiz zaman yumurta suyun dstinde
bir kismi disarda kalarak durur. Tuzu azaldikga yumurta dibe dogru batar. Tuz seviyesi ylkseldik¢e suyun
Ustline cikmaya baslar. Ayni salamuray! ikinci defa kullanirsaniz yine bigcmelisiniz, tuzde eksilme olabilir. En iyisi,
taze salamura kullanmaktir.
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