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ARPA SEHRIYE PILAVI

5 ¢orba kasi§i tepeleme yag

Kéfi miktarda tuz

500 gram arpa sehriye

7,5 su bardagi et suyu (yoksa su)
2 ¢orba kasiJi salgca

1) KUk bir tencereye yadi koyup kizdiriniz. Ve sehriyeyi ilave ederek kevgirle karistirarak sari bir renk alincaya
kadar 4-5 dakika kavurunuz.

2) Salcasini ilave edip iyice karistirdiktan sonra tuzunu, kaynar olarak suyunu ilave ederek bir kere kuvvetlice
karistiriniz.

3) Sonra gayet agir ategte 17 dakika pigiriniz.

4) |stediginize gbre, sade arpa sehriye pilavi olarak veya incik kebabin yaninda veya tas kebabin yaninda veya
herhangi bir (sal¢ali ve 1zgara, tava) yemegin yaninda servis yapiniz.
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