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PEYNIRLI ZEYTINLI KEK (DUBROVNIK HIRVATISTAN)

Sahrap Soysal

3 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi siviyag

1 su barda@i dogranmis ¢ekirdeksiz zeytin (file zeytin de kullanabilirsiniz)
1 su bardag@i rendelenmis kasar peyniri (200 gr) (lor peyniri de kullanabilirsiniz)
1/2 demet maydanoz

1/2 demet dereotu

1 paket kabartma tozu

2 cay kasigi kuru feslegen, nane

3 su bardagi un

2 cay kasigi kirmizi pulbiber

1 adet yumurtanin sarisi

Oda sicakliginda bekleyen yumurtalari derin bir kaba kirin. Uzerine yogurt ve siviyadi ekledikten sonra tel girpici
ya da catal yardimiyla iyice ¢irpin. Maydanoz ve dereotunu ayiklayip incecik dogradiktan sonra yumurtali
karisima ekleyin. Uzerine lor peynirini ya da rendelenmis beyaz peyniri ve zeytinleri ilave edin. Bir taraftan tahta
kasik ya da spatula yardimiyla kanstinrken bir taraftan da kabartma tozunu aktarin. Unu da azar azar ekleyip
malzemeleri iyice kanstirin. Kum feslegen ve naneyle beraber kirmizi pulbiberi de ekleyip tekrar kanstirin. Diger
taraftan, 25-30 santim ¢apinda yuvarlak, kare ya da dikddrtgen seklindeki bir firin kabini 2 yemek kasigi
siviyagla yaglayin. Kati muhallebi kivaminda olan hamuru yaglanmig kaliba aktarin. Bir kagigi suya batirip,
kasigin tersiyle béregin Gzerini diizeltin. Sonra da bir kasede ¢irptiginiz yumurta sansini béregin tGzerine kasikla
siriin. Goérekotu varsa keten tohumunu serpistirin. Sonra da béregi 5 dakika dnceden isitip 175 dereceye ve alt
Ust konuma ayarladiginiz firinda Gzeri iyice kizarincaya kadar, yaklasik 25-30 dakika pisirip ¢ikarin. Biraz
ihinmasini bekleyip dilimleyerek servise sunun.

Fotograf "Goksen" tarafindan gdnderildi. 14.02.2016
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