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LIMONLU KURABIYE

150 Gr Sana Klasik Kase
50 gr tereyag

1 Cay Fincani pudra sekeri

1 Gay Bardagi misir nigastasi
1 Gay Bardagi pudra sekeri
1,5 Gay Fincani un

1 Adet limon kabugu rendesi
2 Corba Kagigi bal

1 Paket vanilya

1 Fiske tuz

1 Adet limon kabugu rendesi

Hamur karistirma kabina,vanilya,sana yag,limon kabugu rendesi,1 ¢ay bardagi pudra sekeri, unu, nisasta,
vanilya ve kabartma tozunu ilave edelim.Kivama gelene kadar yoguralim,kivama gelen hamurdan yumurta
boyutunda parcalar koparip elimizle ortalari gukur bir sekil verelim.Yagli kagit serili firn kabina dizelim.180
dereceli firnda pismeye birakalim.Biz bu arada Uzeri i¢in hazirlayacagimiz sosu hazir edelim. Tereyagini bir
kabin icinde eritelim igerisine pudra sekerini,limon kabugu rendesini ve bali ilave edip karigtiraim. Kurabiyeler
pisince servis tabagina alalim,Cukur biraktiimiz yere hazirladigimiz sosu yeteri kadar dolduralim.
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