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ELMALI MUHALLEBI

3 adet elma

1 cay bardagi ceviz ici
1 tutam tarcin

3 ¢corba kagsiJi nisasta
2 ¢orba kasiJi un

2 corba kagig! irmik

1 cay bardadi seker

2 su bardagi sut

2 paket vanilya

Mubhallebiyi yapmak igin tencereye sit, un, seker, nisasta ve irmigi alip sdrekli kanstirip kivama getirin.
Koyulaginca ocaktan alip i¢ine vanilya ekleyip sogumaya birakin. Bir tavada tereyagini eritip kiip dogranmis
elmalari kavurun. Kiyilmig cevizleri de tizerine ekleyip karistirin. Bir kaseye bu karigimdan bastirip bir miktar
yayin. Uzerine de muhallebi koyup servise hazirlayin. llik ya da soguk olarak ikram edilebilir
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