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TEL SEHRIYELI SEBZE CORBASI

Necip Usta

2 adet iri sogan

15 adet ayse (veya cali fasulye)
2 adet iri patates

2 ¢orba kagsiJi dolusu yag

1 adet iri havug

2 ¢orba kasiJi un

1 adet orta boy kabak

1 tath kasidi tuz

1 kii¢lk kereviz

12 su bardag et suyu (2,5 litre)
150 gram tel sehriye

1) Sehriyeyi bol tuzlu suda 5 dakika haslayip stzdurtndz ve bir kenarda saklayiniz.

2) Sogani soyup piyaz bicimi dograyiniz. Diger sebzeleri de yikayip temizledikten sonra, arzu ettiginiz gibi ince
dograyiniz.

3) Bir tencereye yagi koyup kizdirdiktan sonra, sogani ve diger sebzeleri ilave ederek 5 dakika orta ateste
karistirarak kavurunuz.

4) Sonra ununu ve hasglanmis pirinci ilave edip iyice karistirdiktan sonra tuzunu ve suyunu ilave edip 1 saat
pisiriniz.

5) Sonra pure makinesinden gecirip ve haglanmis tel sehriyeyi ilave edip iyice karistirdiktan sonra kizarmig
ekmekle servis yapiniz.
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