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FIRINDA TAVUK BUDU

İstenilen miktarda tavuk but
Yeterli miktarda galeta unu
Bir miktar tuz

Tavuk butlarını temizledikten sonra yıkayıp sularının süzülmeleri için süzgeçte bekletin. Değir tarafta galeta unu
ve tuzu karıştırın. Tavuk butlarıları bol bol galeta ununa bulayıp fırın poşetine yerleştiren. Ağzını sıkıca kapatıp,
üzerine çatalla birkaç delik açtıktan sonra 200 derece fırında her tarafı nar gibi kızarıncaya kadar pişirin.

© lezzetler.com tarif no:84026 • adı:Fırında Tavuk Budu • gönderen:Saadet • indirme tarihi:10.05.2024 - 20:47

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firinda-tavuk-budu-vt12624
http://www.tcpdf.org

