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FIRINDA TAVUK BUDU

istenilen miktarda tavuk but
Yeterli miktarda galeta unu
Bir miktar tuz

Tavuk butlarini temizledikten sonra yikayip sularinin stiziiimeleri i¢in stizgecte bekletin. Degir tarafta galeta unu
ve tuzu kanistirin. Tavuk butlarilari bol bol galeta ununa bulayip firin posetine yerlestiren. Agzini sikica kapatip,
Uzerine ¢atalla birkag¢ delik actiktan sonra 200 derece firinda her tarafi nar gibi kizarincaya kadar pisirin.
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