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KAYTAN KEBABI

Necip Usta

Kuzunun belkemigini istten iki taraftan yariniz. Sonra lizerindeki deriyi ve kenarindaki zari gikariniz. icerisindeki
yaglari siyirip ¢ikariniz. Filetoyu koparmadan bigadin ucuyla kaldirip igerideki kemigi siyirarak ¢ikariniz. Filetoyu
tekrar yerine koyup 6ntinde bulunan boslugnu 6 santim birakarak kesip ayiriniz boyuna 3 veya 4'e parmak gibi

dilimleyiniz. Sonra kivriimamasi i¢in her ete boydan boya bir kamig gegirip tuzlayip biberledikten sonra 1zgarada

2'ser 3'er dakika altiist pisirip servis yapiniz.
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