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SARIGIBURMA

Eyip Seving

500 Gr. Beyaz Un

2 Adet Yumurta

15 Gr. Eritilmis Tereyad
100 MI. Zeytinyagi

1 Cay Kasigi Suda eritilmis Tuz
200 MI. Su

200 Gr. Bugday Nisastasi
300 Gr. Ceviz

30 Gr. Pudra Sekeri

800 Gr. Toz Seker

400 M. Su

1 Tath Kagigi Limon Tuzu

Unu tezgaha eleyip ortasini agalim. Girpilmis yumurtayi, tereyagini ve zeytinyagini unun ortasina koyup,
karistirarak hamur yapalim. Tuzlu suyu ekleyerek yumusak bir hamur elde edene kadar yogurmaya devam
edelim. PUrtizstz ve elastik bir hamur elde edene kadar yoguralim. 15 dakika temiz bir bez altinda dinlendirelim.
3 kez daha yogurup tekrar dinlendirelim. Cevizleri mutfak robotundan gegirelim. Sekeri ve suyu ekleyip iyice
karistiralim. Hamuru 30 cm uzunlugunda silindir seklinde yuvarlayalim ve 10 bezeye bdlip 15 dakika daha
dinlendirelim. Hamur agma tezgahinin tzerine bolca nisasta serpelim. Her bezeyi 20 cm biyUkliginde merdane
ile acalim ve Ust Uste koyarak 10 dakika dinlendirelim. Her hamuru ince yufka seklinde (30-40 cm) oklava ile
nisasta serperek agalim. Firini 200 derece isitalim. Agilan ilk yufkay fircayla yagdlayalim, ikinci yufkayi Gzerine
serelim. Yufkanin yarisina cevizli icten serpelim. Yufkalari oklavaya siki siki sarip ve iki ucundan sikip ortaya
iterek blizelim. Blizlilmus yufkayi oklavadan gekip 3[?e bdlelim. 40cm[?]lik yaglanmis tepsiye baklavalari dizelim.
Erimig tereyagini baklava hamurlarinin Gzerine hepsini islatacak sekilde bolca dékelim. Tepsiyi firna koyup
baklava kizarincaya kadar pigirelim. Seker, limon tuzu ve suyla surubu hazirlayalim. Sicak surubu sogumus
sarigiburmanin Gzerine her tarafina yedirerek yavasca dékelim. Birka¢ saat sonra baklava surubunu ¢ektikten
sonra servis edelim.
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