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LIMONLU LEVREK, BAHARATLI PATATES ILE

Gulhan Kara

4 Adet Levrek Fileto

1 Adet Limon

1 Tath Kasigi Aci Pul Biber

1 Cay Kasigi Karabiber

1 Gorba Kasigi Kuru Biberiye
4 Gorba Kasi§ Zeytinyagi
Tuz

Firini 200 dereceye ayarlayip 1sitin. Firin tepsisini hafifce yaglayin. Bir tabagin icinde zeytinyag, tuz ve
baharatlar karistirin. Limonu ince yuvarlak dilimler halinde kesin. Levrek filetolar yaglanmig tepsiye veya yagl
kagidin Uzerine dizip baharatl yagdan Gzerlerine sirln. Limon dilimlerini yerlestirin. 180 derece firina verin.
12-14 dk kadar pisirip sicak olarak servis yapin. (Dilerseniz hafif kizartiimis ince ekmek dilimleri Gzerinde de
servis yapabilirsiniz)

Patatesleri kip kip dograyip ayni baharat karisimiyla harmanlayin ve firinda 15-20 dakika kadar pisirip balikla
birlikte sicak olarak servis yapin.
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