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NAPOLITEN SOS (DOMATES SOSU)

Gulhan Kara

4 Adet Soyulup dogranmis domates
30 Gr. Zeytinyag!

30 Gr. Tereyadi

2 Dis Sarimsak

1 Adet Kuru Sogan

1/2 Adet Havug

Tuz

Karabiber

Kekik

Biberiye

Bir sos tenceresine tereyagi, zeytinyagi, kiyilmig sarimsak ve sogani koyup hafifce kavurun. Rendelenmis
havucu ilave edip 2 dakika daha kavurun.

Domatesleri ilave edip, tuz, baharat ve karabiberini ekledikten sonra kaynamaya birakin. Atesi kisip Ustl agik
olarak 20 dakika pigirin. Arada bir karistirin. Sicak olarak dilediginiz tipte haslanmis makarna ile birlestirip servis
yapin.
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