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BESAMEL SOSLU PILIC GRATEN

Gulhan Kara

4 Adet Pili¢ But

1 Adet Patates

4 Adet Mantar

3 Adet Taze Sogan
Tuz

Karabiber

Kekik

30 Gr. Un

30 Gr. Tereyadi

1 Su Barda@ Sit

2 Su Bardagi Tavuk Suyu

Tavuk butlarini Gzerini gegecek kadar suyla haslayin. Haglama suyuna bir miktar tuz ve 1 defne yapragi ekleyin.
Patatesleri soyup julyen dograyin ve bir tavada hafif¢e soteleyin. Taze sodanlari ve mantarlar ekleyip 2-3
dakika birlikte sote edin. Tuz serpip ocaktan alin. )

Haslanmis tavuk etlerini firin kabina yerlegtirin. Etrafina sebzeli karisimi koyun. Uzerine ¢ok az tavuk suyu
gezdirin. Besamel sos igin tereyagdini eritip unu kavurun ve azar azar tavuk suyu ve sit ekleyerek pisirin.
Akigkan kivamli sosu tavuklarin Gzerine gezdirerek ddkin. 200 derece isitilmis firinda Uzeri kizarincaya kadar
pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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