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MINI BURGER

Gulhan Kara

750 Gr. Kéftelik Kiyma

1 Adet Kiyilmig Kuru Sogan

3 Dilim Islatilmis Bayat Ekmek

1 Adet Yumurta

1/2 Demet Kiyilmis Maydanoz

1 Tath Kasig Tuz

1 Cay Kasigi Karabiber

1 GCay Kasigi Kimyon

1 Tath Kagigi Kuru Nane

10 Dilim Gedar Peyniri

Yuvarlak Kesilmis Domates Dilimleri
Kivircik Yapraklari

Ketcap

Mayonez

10 Adet Mini Hamburger Ekmegi

Kiymayi bir kaba alip ekmek i¢i, yumurta, sogan, maydanoz, tuz, kimyon ve karabiberi kiymaya ekleyip glizelce
yogurun. Elinizi 1slatarak karigsimdan yumurta iriliginde parcalar koparip avug i¢inde yassiltarak koéfteleri
hazirlayin. Firin kabina dizip 200 derece firinda pigirin. Burger ekmeklerinin i¢ ylizeyine ketgap-mayonez
karisimi strlip domates dilimi, kéfte ve ¢cedar peynirini yerlestirip iki ekmegin arasinda sicak olarak servis yapin.
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