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PORTAKAL KABUGU RECEL|

1 kilo seker
1 adet limon.
10 adet portakalin kabugu

Yafa cinsi portakalin kabuklari iki parmak enliginde ¢ikarilir. Kabugun dig tirtilli kismi gayet hafif ince bigakla ya
da rende ile alinir. Kabugu yuvarlanip sicimle baglanir. Ya da kabuk yuvarlanip ineden gegirilir, ipe dizilir. On,
on bes tane olunca iki ucu birlestirilir, baglanir. Boylelikle portakal kabuklari dizilmis olarak hazirlanir. Sonra bir
kap i¢inde bol su ile kaynatilir. Soguduktan sonra bir gece suda birakilir. Ertesi giini tekrar on bes dakika kadar
kaynatilir, stizUlUr ve gene bir gece suda birakilir. Béylece pisinceye ve aciligi gidinceye kadar devam edilir.
Koyu kaynamis sekere, pismis portakallar ipinden ¢dzullp atilir. Pistikten sonra limon sikilip atesten alinir.

ML® Portakalli Krep icin tiklayin

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 13.08.2021
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