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SUSAMLI KURABIYE

4 corba kasig margarin

1 cay bardag! yogurt

2 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

2 su bardagi un

4 corba kasigl susam

1 cay bardagi Hindistan cevizi
Tepsiyi yaglamak igin:

1 corba kasigi margarin

Yumurtanin bir tanesinin akini ayirin. 1 yumurtanin sarisini, digerinin tmana, margarini, yogurdu,
hindistancevizini ve unu bir kapta yogurun. Kabartma tozu ekleyip yumusak bir hamur yapin ve 15 dakika
dinlendirin. Daha sonra hamurdan yuvarlaklar yapin ve énce yumurta akina sonra da susama bulayarak 1 ¢orba
kasig margarin ile yaglanmis firin tepsisine dizin. 200 derecedeki firinda, 20 dakika kadar pismeye birakin.
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