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KIYIR KIYIR POGACA

Elif Korkmazel

3 corba kagiJ! tereyagdi

1 cay bardagdi siviyagi

1 cay bardagi ¢ig krema
Yarim tatl kagidi mahlep
10 gram kuru maya

1 cay bardagdi ilik st

1 yumurta

3 su bardagi un

1 cay kagigi tuz

Iciigin:

1 cay bardagi susam ya da ¢drekotu
200 gram beyaz peynir
3 dal maydanoz

Hamuru yogurmak icin dncelikle ilik siitiin icinde kuru mayay 5 dakika bekletin. Uzerine yumurta, yag, ¢iJ
krema, siviyad, mahlep ve tuzu katip iyice karistirin. Yumusak bir hamur olana dek unu ekleyerek yogurun. Bu
hamuru 10 dakika dinlendirin. Bir par¢ca hamuru avug icinde ince agin. Peyniri kiyilmig maydanozla karigtirip
hamurun icine yerlestirin. Hamuru kanarlarindan kapatip top gibi yapin. Tepsiye dizin, Gzerine bolca susam ya
da ¢érekotunu yumurta sarisiyla karistirip stiriin.190 derecedeki firinda 30 dakika pisirin.
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