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MISIR CORBASI

2 ¢orba kasiJi un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

6 su bardagi su

2 adet misir kogani veya 1 su bardagi misir tanesi
Kirmizi pul biber

Unu tereyadinda kavurun. Uzerine suyunu ekleyip kaynamaya birakin. Misir koganini kullanacaksaniz, ¢igden
bicakla tanelerini siyirin ve kaynamakta olan suyun i¢ine atin. Sadece misir tanesi kullanacaksaniz yine ayni
islemi yapin. Misirlar pisinceye kadar, 20 dakika boyunca kisik ateste pisirin. Servis yaparken 1 tath kasig
tereyaginda kirmizi pul biberi yakip Gzerlerine gezdirin.
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