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ARPACIK SOGANLI YAHNI

500 gr kugbasi kuzu eti

1 kase arpacik sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 ¢corba kasigi biber salgasi
1 adet domates

2 su bardagi sicak su

1 tath kasidi targin

Tuz

Karabiber

Tencereye etleri aktarin. Etler suyunu gekene dek kavurun. Uzerine arpacik soganlari, tereyagini ve salgayi ilave
edip kavurmaya devam edin. 2 bardak sicak suyu Uzerine ekleyin. Kisik ateste 1 saat boyunca pigirin. Targini ve
rendelenmis domatesi i¢ine ilave edin ve 5 dakika daha pisirin. Sicak olarak pilav ve makarnalarin yaninda
servis yapabilirsiniz.

Fotograf "siyami" tarafindan génderildi. 28.11.2014
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