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YOGURT CORBASI

MALZEMESI:

250 gr. yogurt

5 su bardadi el suyu veya su
1 ¢corba kasigi un

2 corba kasigi katiyag
Yeterince tuz, biber, nane.

YAPILISI:

Unla yagi orta ateste pembelesmeden kavurunuz. Bir bagka kapta yodurdu cirparak iyice sulandiriniz.
Kavurdugunuz yag ve un karigimina, ezerek sulandirdiginiz yogurdu dokiinliz. Yogurdu, un ve yag ile iyice
karstiriniz. Ustiine hazirladiiniz et suyunu veya suyu dékiniz. Orta hararetli ates Gzerinde, un kokusu
gidinceye kadar kaynatiniz. Bes on dakika karigtirarak pisirdikten sonra un kokusu gidecek, istediginiz koyuluk
derecesini bulacaktir. Yogurt corbasi ne ¢ok sulu ne de ¢ok koyu olmalidir. Gorbaniz butinlestikten sonra
Uzerine kirmizi biberle yag gezdirip sicak sicak ikram ediniz. Herkes istedigi kadar kuru naneyi gorbasina
ekmesi i¢in naneyi tuz gibi, ¢orbanin yaninda ikram ediniz.

Not Yogurt gorbasini bakla, kabak, fasulye gibi sebzeler ilave ederek de pisirebilirsiniz. Sebzeleri ister tek, ister
karisik hasladiktan sonra yodurtlu gorbaya atip bir iki tagim kaynatiniz.
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