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KURU POGACA HAMURU

Necip Usta

1 kilo un

20 gram maya

600 gram margarin

6 adet yumurta sarisi

2,5 kahve fincani su (150 gram)
1 corba kasigi tuz

1) Un ve yagdi mermerin Uzerine koyup yogurmadan, iki ovucunuzun iginde iyice ovalayarak yagin, unun iginde
kicUk taneler halinde kaybolmasini saglayiniz ve sonra ortasini havuz gibi aginiz.

2) Bir kapta su ile mayayi eritiniz. Yumurta ve tuzu da ilave ettikten sonra hepsini unun ortasina dékiniz ve
elinizle, yourmadan karistirarak hamur haline getiriniz.

3) Hamuru toplayip bir kaba koyup, Uzerine islatilip sikilmig bir bez 6rtlip 30 dakika dinlendiriniz.
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