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BALIKSIRTI ACILI KABAK DIZME

Elif Korkmazel

3 kabak

1 su bardagi un

1 cay bardagdi sivi yag

1 ¢orba kasigi aci pul biber
1 tath kasigi karabiber
Tuz

Kabaklari iyice yikayin. Daha sonra ince dilimler halinde halka halka kesin. Derin bir kabin i¢inde biberi ve
baharatlari ekleyip harmanlayin. Dider taraftan da yagi bir kaba alin. Kabaklari 6nce yagin igine batirin. Sonra
acili una batirip firin kabina baliksirti seklinde dizin. _

200 derecedeki firinda kizarincaya kadar 20 dakika kadar pismeye birakin. Ister sicak ister soguk olarak

yiyebilirsiniz.
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