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Malzemeler

3 yumurta

1 su bardag seker

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi irmik

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 limon kabugdu rendesi
Serbet malzemesi

3 su bardagi toz seker

3.5 su bardag su

1 cay kasigi limon suyu

YOGURT TATLISI

Yumurta ile gekeri girpin. Yogdurt, un, irmik, kabartma tozu, vanilya ve limon kabugu rendesini karigima ilave
edin, iyice ¢irpmaya devam edin. Firin tepsisini yaglayip, karigsimi bosaltin. Onceden isitiimig 160 derece firinda
pisirin. Serbeti hazirlamak igin su ile sekeri karigtirin. Sekeri iyice eritip limon suyunu ilave edin. Firindan gikan
kekin Uzerine serbeti dokin. lyice soguduktan sonra servis yapin.
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