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TAVUKLU TEPSI BOREGI

3 Yemek Kagigi Sana Mutlu Aile
1 Tath Kasigi kekik

1 Paket kabartma tozu (yarim)
1 Adet tavuk but

1 Corba Kasigi susam

1 GCay Bardagi siviyad

2 Adet yumurta

1 Tath Kagig karabiber

1 Gay Bardagi st

3 Adet yutka

1 Gay Bardadi maden suyu

1 Tath Kasigi kirmizi pul biber
1 Tath Kagigi kori

Haslanmis tavuk budunu kip seklinde dograyin. 1 ¢orba kasigi margarinda eritin. Yumurta, sit, siviyag,
kabartma tozu, maden suyu ve tuzu bir kapta ¢irpin. Kalan margarini ile firin tepsisini yaglayin. 1 adet yufkayi
serin ve Uzerine sUtll karisimdan gezdirin. Ikinci yufkayi pargalara ayirip, aralarina sttli karisimdan gezdirerek
tepsiye yerlestirin. Tavuk, Koéri, Kirmizi Pul Biber, Kekik, Karabiber'i karistirip, yufkanin tizerine yayin. Kalan
yufkayi da ayni sekilde yerlestirin. Kabin kenarindan sarkan yufkalari béregin tzerine kapatip, kalan sutli
karisimi bogaltin. Susam serpin ve dnceden isitilmis 200 derece firinda kizarana kadar pigirin. Dilimleyerek sicak
servis yapin.
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