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RAMAZAN CORBASI

Elif Korkmazel

2 yumurta

2 ¢orba kasiJi un

3 ¢corba kasigi yogurt

6 su bardagi su

3 dis sarimsak

1 ¢corba kasigi tereyad

1 tath kasigi kirmizi pul biber

Tencerenin iginde yumurta sarilarini, un ve yogurt ile birlikte iyice girpin. Uzerine suyunu dokiip ¢irparak ocak
Uzerinde koyulagincaya kadar pisirin. Tuzunu ocaktan aldiktan sonra ekleyin, ¢linki 6nce eklerseniz ¢orba
kesilebilir. Servis yapmadan énce tereyagini kizdirin ve igine kirmizi pul biberini ekleyip karistirin. Rendelenmis
sarimsaklari da yagin icine alip karistinin. Kaselerin tzerine bu sosu gezdirip ikram edin.
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