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KAYISI MARMELATI

Oktay Usta

1 Kilo kayisi
1 Kilo toz seker
1 Adet limon
1 Su bardagi su

Kayisilar yikayip cekirdeklerini ¢cikartiyoruz. Bir tencereye alip Gizerine su koyup kayisilari haglyoruz. lyice
yumusayinca robotta veya el blendirinda parcalayip plre haline getiriyoruz. Uzerine toz sekeri dokip ocagda
aliyoruz. Kaynamaya baslayinca kisik ateste yaklasik olarak 30-35 dakika kaynatiyoruz. Verdigimiz sdrenin
sonlarina yakin limon suyunu ilave ediyoruz. Marmelat koyulasana kadar kaynatmaya devam ediyoruz.

Fotograf "Domates Perisi" tarafindan génderildi. 02.11.2021
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