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GUL SUYU AROMALI MUHALLEBI

Oktay Usta

1 Kilo sit

1,5 Su bardagi toz seker
Yarim ¢ay bardad gil suyu
3 Corba kasigi pirin¢ unu

2 Gorba kagigr margarin
Uzerine targin

Bir tencereye soduk siti dokiyoruz. Bir corba kasesine tencereden bir bardak sut alip piring ununu eritiyoruz.
Bu karigimi tekrar tenceremize doklyoruz. Surekli karigtirarak 5 dakika kaynatip pisiriyoruz. Ocagi kapatip Biraz
daha margarini ve gl suyunu koyup karigtiriyoruz. Kaselere veya kuplara doldurup servis yapiyoruz.
Soguduktan sonra Uizerine targin serpiyoruz. Igerisine gul suyu damlatiyoruz. Mevsiminde olursa gil yapragiyla
sUsleyebilirsiniz.
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