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FIRIN KOFTESI

Malzemeler:

Yarim kilogram kiyma,

3 dilim islatiimis ekmek,

1 adet yumurta,

2 ¢orba kasiJi siviyag,

1 adet orta boy kuru sogdan,

2 ¢orba kasig domates salcasi,
kofte bahari,

istege gobre karabiber

yeterince tuz.

Hazirlanisi:

Salca harig bittin malzemeler iyice yogrulur ve yaglanmig kiiglk tepsiye konur. El ile tepsinin her tarafina
bastirilarak yayilir. Onceden isitilmis 180 dereceli firnda 40-50 dakika kadar pisirilir. Az suyla ezilen sal¢a
koftenin her yanina surlldikten sonra tekrar firina verilir. 10 dakika sonra ¢ikarilip dilimlenerek servise sunulur.

ML® Dilim Dolma icin tiklayin
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