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FIRINDA HAMSILI PILAV

Malzemeler:

1 kilogram hamsi,

200 gram tereyag,

250 gram margarin,

1 corba kasigi dolmalik fistik,
1 adet orta boy kuru sogdan,
yarim kilogram pilavlik piring,
2 su bardagi et suyu,

yarim demet maydanoz,
istenilen oranda karabiber
yeterince tuz.

Hazirlanisi:

Tereyadinin yarisi ve margarin tencerede eritilir. Fistik ve kiyilmis sogan eklenip kavrulur. Uzerine piring,
kaynamig et suyu ve tuz ilave edilir. Piringler nemliyken tepsiye alinir ve tizerine fileto edilmig hamsiler dizilir.
Ince kiyilmig nane yapraklari, maydanoz ve karabiber serpilir. Tavada kalan yag ve et suyu pilavin Uzerine
gezdirilir. 200 dereceli firnda 15-20 dakika kadar pisirilip servis yapilir.
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