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' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ETLI BEZELYE

Malzemeler:

1 kilogram bezelye igi,
200 gram et,

3 adet domates,

2 adet kuru sogan,

3 yemek kasigi margarin,
3 bardak su,

1 cay kasigi tozseker,
yarim demet dereotu
yeterince tuz.

Hazirlanisi: Tencereye yagi koyalim ve dogradigimiz soganlari pembelestirelim. Eti tencereye alip, biraktigi suyu
¢ekince ince dogranmis domatesleri katip kavurmaya devam edelim. Sonra bezelye iclerini ilave edelim. Bu
karisimin Gzerine su, tuz ve sekeri ekleyip kisik ateste pisirdim. Tencereyi ocaktan alinca yemegin Uzerine
dereotu serpelim.
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