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ELMALI TART

3 ¢ay bardagi un

1 cay bardad seker

1 cay bardagi yogurt

2 adet yumurta

100 gram margarin

1 paket kabartma tozu

3 adet elma

2 yemek kasigi seker

1 cay bardagi dévilmus ceviz ve targin

Elmalar rendelenir ve 2 kasik sekerle pisirilir. Igine ceviz ve targin ilave edilerek sogumaya birakilir. Yumurta 1
cay bardagi sekerle cirpilir. Yogurt, eritilmis margarin, un ve kabartma tozu eklenerek yagli kiigtk tart kalibina
doékalar. Uzerine pigiriimis elmali malzeme her yanina gelecek sekilde yayilir. 150 dereceli firinda pigirilir.

ML® Lorlu Tart icin tiklayin
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