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IRMIK HELVASI

1,5 su bardag orta kalinlikta irmik

125 gram margarin

1 su bardadi seker, ayrica demleme igin 2 ¢orba kasig seker
1 corba kasigi camfistig

1 su bardag st

1 su bardagi su

Bir tavada eritilen yagin igine irmidi koyalim. Az ateste pembelesinceye kadar kavuralim. Fistik ilave ederek 2-3
defa daha gevirelim. Sit, seker ve su koyup karigtiraim. Kapagini kapatip az ateste suyunu gektirelim. 15-20
dakika kadar bekletip 2 kasik seker serpelim. Kapagdini kapatip demlenmesi igin bekleyelim.

ML® Yumurtal Helva icin tiklayin
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