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TULUM PEYNIRLI FETTUCINI

EyUp Seving

4 yemek kasigi siviyag

1 cay kasigi hindistancevizi
1 paket fettucini

Y2 ¢ay kasigi sanimsak tozu
12 dilim pastirma

Tulum peyniri

Krem sos icin:

4 su bardagi krema

Y2 su bardag tulum peyniri
3 yemek kasigi parmesan peyniri
1 cay kasigi muskat

Tuz

Karabiber

Tulum peynirli sos igin;

Tencereye kremayi koyun. Orta dereceli ateste 30 dakika kaynatin. Krema iyice kaynayip miktari yariya inince
gorgonzola peyniri, parmesan peyniri, muskat, tuz ve karabiberi ekleyip karigtirin. Karigtirma kabina dana
bonfileleri koyun. Uzerine sarimsak ve sogan tozu serpin. Teflon tavaya kip kip dogranmig pastirmalari
yerlestirin. 10 dakika pigirin. Ayri bir tavaya siviyag koyup kizdirin. Dana bonfileleri arkali 6nli kizartin. Kizaran
dana bonfileleri servis tabagdina alin. Uzerine, kip kip dograyip pisirdiginiz pastirmalari yerlestirin. En UGzerine
ise gorgonzola krem sosunu dokiin. Sicak servis edin.
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