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GUL BOREGI

Malzemeler:

2 yumurta,

1 kg. yufka,

1 bardak siviyag,

yarim kg. yogurt,

yarim demet maydanoz,
250 gr. peynir,

1 tath kasidi ¢érekotu,

1 tath kasigi susam.

Hazirlanisi:

Bir kaba yogurdu koyarak iyice ¢irpalim. Uzerine yumurtalari kirip siviyagi dékelim ve karistiralim. Masaya
yaydigimiz bir yufkanin Gzerine hazirlamig oldugumuz karigimdan bir iki kagik alarak her tarafina esit sekilde
serpistirelim. Uzerine ikinci yufkayi koyarak ayni iglemi tekrarlayalim. Diger yufkalari da ayni sekilde yerlestirip
dorde bolelim. Bélinmas yufkalarin genis kismina kiyilmig maydanoz ve peynir koyarak yanlarini ice
kapatmadan gl sekli vererek yaglanmig tepsiye dizelim. Kalan yagi ve ¢érekotunu tizerine dokip susam
serpistirelim. Onceden isitiimig orta dereceli firinda alti ve Ustl pembelesinceye kadar pisirip sicak olarak servis
yapalim.
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