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CiG BOREK

250 gram orta yagli kiyma

250 gramun

1 adet orta biyUklUkte kuru sogan
1 yumurta

200 gram yag

1 ¢corba kasigi domates salgasi
kizartma icin siviyag

karabiber

yeterince tuz

Borek i¢i: Bir kuru sogani kiymanin i¢ine dograyin. Az sulandiriimis salga ve su koyarak kaynatin. Atesin
Uzerinden indirdikten sonra tuzt karabiber ve ince kiyilmis maydanoz ekleyin.

Hamurunun hazirlanigi: Bir hamur tahtasinin tzerine 250 gram unu eleyin. Yumurta ve tuz ilave edip ilik su ile
yumusak hamur yapiniz. Yumurta blyukliginde pargalara ayirip, nemli bir bezin altinda 15 dakika kadar
dinlendiriniz. Hamurlari tabak blydkliginde agip i¢ine harci yarisina kadar koyup dider yarisini Gzerine kapatir.
Kizgin yagda kizartarak tepsiye aliniz ve sicak servis yapin.
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