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KIYMALI POGACA

150 gram kiyma

2 yumurta

1 demet taze sogan

3 ¢corba kasigi yogurt

1 cay bardagdi siviyagi
1 paket kabartma tozu
1 cay kasigi yas maya
1 cay bardagi sit

2 su bardagi un

2 ¢orba kagiJi ufalanmis peynir
3 dal maydanoz

Derin bir kabin iginde kiyllmis taze sogani, kiymayi ve maydanozu karistirin. Hamuru igin bir yogurt, siviyagi, unu
ve ufalanmig beyaz peynirini bir bagka kapta yogurmaya baglayin. Sitle karigtirdiginiz yag mayayi da igine
ekleyip yogurmaya devam edin. Uzerine 2 adet yumurtayi da ekleyip yumusak bir hamur olana dek unu Gizerine
yavag yavas ekleyip yogurun. Hamurdan cevizden blyUk parcalar koparip yuvarlayin. Igine kiymali i¢
malzemeden yerlestirip kapatin ve tepsiye dizin. Uzerine istenirse yumurta sarisi sirebilirsiniz. 190 derecedeki
firnda 15 dakika pisirip ¢ikartin.
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