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150 gram tereyagi

3 yumurta

1 su bardag seker

1 su bardag st

1 paket kabartma tozu
2,5 bardak un

2 kaslik kakao

4 corba kasigi kayisi recel
2 corba kasiJi seker

1 ¢corba kasigi nisasta
150 gram GizOm
Kremasi icin:

1,5 su bardagi st

3 corba kasi§i seker
Un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 yumurta sarisi

UZUMLU PASTA

Eritiimis yag!, yumurtay ve sekeri 3 dakika ¢irpin. igine kabartma tozunu, unu, 1 su bardagi siitii ekleyip
karistirmaya devam edin. Bu sekilde hazirladiginiz kek harcini yaglanmis kek kalibina bosaltin ve 175
derecedeki firinda 45 dakika pismeye birakin. Firindan aldiginiz kekin Gzerine kayisi regelini strin. Kremayi
hazirlamak i¢in tencerenin igcinde yumurta sarisi, sit, un ve sekeri ¢irpin. Koyulagincaya dek pigirip ocaktan alin.
Icine tereyagini ekleyip cirpin. Bu harci da ikiye bdldiginiz kekin igine sirln. Pasta sekli verip buzdolabinda

bekletip GztUmlerle sUsleyip servis yapin.
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