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KAYISILI TART

 Emine Beder

2 YUMURTA
125 GR.MARGARİN (YUMUŞAMIŞ)
3 ÇORBA KAŞIĞI SÜT
2,5 SU BARDAĞI UN
1 SU BARDAĞI ŞEKER
1 PAKET KABARTMA TOZU
1 PAKET VANİLYA
1/2 LİMON SUYU
1 TATLI KAŞIĞI TARÇIN
YARIM KİLO KAYISI
3 ÇORBA KAŞIĞI HERHANGİ BİR MARMELAT VEYA REÇELİN SULU KISMI

Yumuşamış margarini, şekeri, yumurtaları, limon suyunu, sütü mikserle krem haline gelene dek karıştıralım.
Elenmiş unu, kabartma tozunu, vanilyayı ekleyip çırma teliyle veya mikserin düşük ayarı ile karıştıralım.
Kelepçeli kalıbı margarinle yağlayıp tabanına un serpelim. Hamuru kalıba boşaltalım. (Hamur kek gibi akıcı değil
biraz daha katıca olmalı.) Hamurun üzerini spatulayla düzeltelim. Kayısıları yarıdan kesip tartın üzerine
yerleştirerek üzerini alüminyum folyo ile kapatıp 170° fırında hamur kenarları pembeleşene kadar pişirip fırından
alalım üzerine marmelatı bolca yayıp sürelim.

© lezzetler.com tarif no:75955 • adı:Kayısılı Tart • gönderen:Saadet • indirme tarihi:26.04.2024 - 17:26

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kayisili-tart-vt4246
http://www.tcpdf.org

