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MUZLU RULO PASTA

Emine Beder

5 YUMURTA

4 KAHVE FINCANI UN

2 KAHVE FINCANI SEKER

1 TATLI KASIGI KABARTMA TOZU
KREMASI IGIN:

2 SU BARDAGI SUT

1/2 SU BARDAGI SEKER

3 CORBA KASIGI UN

2 PAKET VANILYA _
1 LIMON KABUGU RENDESI
1/2 PAKET KREM SANTI

1/2 SU BARDAGI SUT
2MUZ )

1 PARSOMEN FIRIN KAGIDI

Yumurtalari gekerle birlikte beyazlasip kdptrene dek girpalim. Elenmis unu ve kabartma tozunu ilave ederek
mikserin duigik ayariyla tekrar ¢irpalim. Firin tepsisine pargémen kagidi serelim. Uzerini hafifge yaglayarak un
serpelim. Uzerine hamuru bogaltip yayalim. 200° isili firnda hamur kenarlarini kurutmadan pigirelim. Hamuru
firndan alir almaz kagidi ile birlikte rulo yaparak saralim. Kremasi i¢in tencereye sekeri, sttl, unu limon kabugu
rendesini ilave edip, strekli karistirarak Gzeri g6z g6z olana dek pisirelim. Kremayi atesten alip sogutalim.
Vanilyalari ilave edip mikserle ¢irpalim. Rulo keki agip Gzerine kremayi yayalim uzun kenari boyunca muzlari
dizelim. Ve kagidindan ayirarak rulo halinde sardim. Krem santiyi stitle koyulasana dek mikserle ¢irpalim.
Pastanin Gzerini ve yanlarini krem santiyle sivayarak buzdolabinda birka¢ saat sogutup servis yapalim.
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