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MANTARLI PATATES

200 gr mantar

1 orta boy sogan

3-4 adet carliston biber
1 adet kirmizi biber

2-3 dis sarimsak

Bir miktar tuz

Bir miktar karabiber

Bir miktar kekik

3-4 adet blyuk boy patates
2 adet orta boy domates
Arzuya gbre maydanoz

Ortadan ikiye bdllp, ince ince dogradigimiz biberleri ve yemeklik dogradigimiz soganlari kavuruyoruz, daha
sonra temizleyip, boyuna dilimledigimiz mantarlar da i¢erisine atip kavurmaya devam ediyoruz. Mantarlar
suyunu ¢ekmeye bagladiktan bir middet sonra igerisine kiip kip dogradigimiz domatesleri, tuz ve baharatlari
ilave ediyoruz ve bir miiddet pisiriyoruz. Diger bir tarafta kip kip dogradigimiz patateslerimizi az yagda
kizartiyoruz. patateslerimizi kizarttiktan sonra servis tabagimiza alip Gzerine soteledigimiz sebzelerimizi
doéklyoruz. Uzerini ince ince kiylmis maydanoz ile susleyip servise hazir hale getiriyoruz.

© lezzetler.com tarif no:75902 « adi:Mantarl Patates * génderen:sahver ¢ indirme tarihi:26.04.2024 - 12:01


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mantarli-patates-vt2175
http://www.tcpdf.org

