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KAYISI MARMELATI

Tugrul Savkar

1 kg. kayisi (olgun)
750 gr. tozseker (3 su bardagi)
1 adet limonun suyu ya da 1 gr. limontuzu

Kayisilari yikayip siizdiiriin. ikiye ayirp, cekirdeklerini ¢ikardiktan sonra bir tencereye koyun. Uzerine yarilarina
gelecek kadar su koyarak bir tagim kaynatin. Kisik ateste, yaklagik 10 dakika haglayin.

Haglanmig kayisilari robottan ya da ezerek tel stizgegten gegirip pire haline getirin. Kayisi piresini temiz bir
tencereye aktarin. Uzerine sekeri ekleyip bir tagsim kaynatin. Kisik ateste, képigini alarak marmelat kivamini
buluncaya kadar yaklasik 15-20 dakika kaynatmayi strdarGn.

Limon suyunu ya da limontuzunu katip bir tagim daha kaynatarak atesten indirin. lininca kavanozlara aktarip
serin bir yerde saklayin.

Fotograf "Domates Perisi" tarafindan génderildi. 02.11.2021
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