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HINDISTANCEVIZLI TURTA

Tugrul Savkar

140 ml. krem santiyi

15 gr. tozseker

48 gr. toz hindistancevizi
Surubu igin:

2.5 gr. tozseker

7.5mlsu

Beyaz pandispanya igin:

1,5 adet yumurta (girpiimig)
45 gr. tozseker (3 gorba ks.)
22.5 gr. bugday nisastasi (3 ¢orba ks.)
22.5gr.un (3 corba ks.)

7.5 gr. eritilmis tereyagi
Kremasi icin:

10 gr.un

6 gr. bugday nisastasi

30 gr. tozseker (2 corba ks.)
10 gr. sUttozu (4 cay ks.)

1 adet yumurta (¢irpiimis)
100 ml. su

1 tutam vanilin

30 gr. toz hindistancevizi

5 ¢orba ks. kiraz sekerlemesi (istege bagl)

Krem santiyiyi bir cirpma kabina koyun. Tozsekerle birlikte mikserde ¢irparak vurulmus krem santiyi elde edin.
Surubu verilen dlgllere gére hazirlayin.

Beyaz pandispanyayi hazirlamak icin firininizi 220 ° C'ye getirip 1sitin. Cok kisik ateste yumurtanin 2/4'Gni ve
tozsekeri mikser ile ¢irparak kremamesi bir kivama getirin. Atesten alip, ¢irpmay strdirerek sogutun. Nisastayi
ve unu ekleyip putir kalmayacak bicimde kremaya yedirin. Eritilmis tereyagdini da katip, dibine firn k&gidi
serilmis bir kaliba bosaltin. Firina sirerek 20 dakika pisirin.

Kremasini hazirlamak igin, bir kapta unu, nisastayi, sekeri, stittozunu, yumurtanin yarisini, suyu ve vanilini
¢irparak karistirin. Bu karigimi ¢ok kisik ateste muhallebi kivamina gelinceye kadar pisirin. Atesten alip ¢irparak
sogutun.

Bir kenarda beklettiginiz sekerle ¢irpilmis krem santiyinin 3 gorba kasidi ile hindistancevizini karistirin.
Hindistancevizli santiyiyi de soguttugunuz kremaya yedirerek hindistancevizli pasta kremasini tamamlayin.
Beyaz pandispanyayi bir testereli bicak veya iple enlemesine ikiye bdlin. Uzerine hindistancevizli kremayi
koyup bir spatula ile yayin ve tzerini diizleyin. Diger pandispanya katini kremanin tizerine yerlegtirin. Surubu
serpistirin. Artan vurulmus santiyi ile pastanin Gzerini ve kenarlarini sivayip diizleyin. Uzerini kaplayacak bi¢cimde
hindistancevizi serperek servis yapin.
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