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KIRMIZIBIBER TURSUSU

4 kilogram salgalik kirmizibiber
1 sise UzUm sirkesi

5 yemek kagsi§i tuz

2 bas sarimsak

2 yemek kasigi seker

5 aspirin

2 yemek kasigi top karabiber

1 kahve fincani siviyag

Kirmizibiberleri yaridan kesip ¢ekirdek yataklarini ¢ikaralim. Uygun bir tencereye sirkeyi, tuzu, sekeri, siviyagi
koyup kaynatalim. Daha sonra biberleri ekleyip hafifce yumusayana dek haglayalim. Biberleri tencereden alip
sogutarak kavanoza siralayalim. Aralarina dogranmis sarimsak serpistirelim. Kavanozu agzina dek doldurup
Uzerine top karabiber serpelim. Soguyan sirkeli siviyl kavanoza bosaltip igine ezilmis aspirinleri ekleyerek
kavanozun agzini sikica kapatalim. Tursumuzu buzdolabinda veya serin bir yerde bekletelim.

ML® Kaplama Biber Kizartmasi icin tiklayin
ML® Kaplama Biber Kizartmasi (gorsel)
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