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FRANJIPAN

Tugrul Savkar

75 gr.un (10 gorba ks.)

125 gr. margarin

125 gr. tozseker

125 gr. toz badem

2 adet yumurta

150 gr. milfdy hamuru

20 gr. file badem

10 gr. pudrasekeri (4 ¢ay ks.)

Unu bir kaba eleyin. Bir ¢irpma kabina margarini, sekeri ve toz bademi koyarak 3-4 dakika mikserle ¢irpin.
Yumurtalar ekleyerek 3 dakika daha ¢irpin. Unu da ¢irparak karigima yedirin.

Milfdy hamurunu yogurun. Yogrulmus hamuru topak haline getirin. Elinizle bastirarak yassilastirin. Bir merdane
ile hamuru 3 mm. kaliniginda, tart kalibindan biraz daha bilyik olacak sekilde agin.

Yaglanmig, diiz kenarli bir tart kalibina agtiginiz hamuru sererek yerlestirin. Kalibin kenarlarindan tagan
hamurlari bir bicakla keserek alin. Elinizle biraz bastirarak hamuru kaliba oturtun.

Firninizi 190° C'ye getirip isitin. Hazirladiginiz harct, yarisini dolduracak bicimde hamurun igine dokin. YUzeyini
bir spatula ile dizleyin. Uzerine file bademleri serpistirin. Firina strin. Franjipani Gzeri kizarip
kahverengilesmeye baslayincaya kadar yaklasik 15 dakika pisirin.

Pisen franjipani firndan alip sogumaya birakin. Soguyunca kalibindan ¢ikarip, Uzerine pudrasekerini serperek
servis yapin.
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